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                                                                                        نامه برنامه عملیاتیشیوه

 1404اداره بهداشت موادغذایی و بهسازی اماکن عمومی 

 بهداشت، درمان و آموزش پزشكيت وزار
 معاونت بهداشت

 مركز سلامت محيط و كار

 وزار
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 اماکن عمومیبهسازی غذایی و موادبهداشت اداره های برنامهعناوین 
 

 ایوب بیکیآقای مهندس  :مواد غذایی و اماکن عمومیبهداشت  ادارهیس ئر

 

 عمومی اماکن و  غذایی مواد توزیع و تهیه مراکز بهداشتی ارزیابی و پایشعنوان برنامه:  .1

 

 ) خانم مهندس دانش دوست(  اربعین ایام در عمومی اماکن و غذایی مواد توزیع و تهیه مراکز از : بازرسی1 -1فعالیت 

 )خانم مهندس دانش دوست(نوروز ایام در عمومی اماکن و غذایی مواد توزیع و تهیه مراکز از : بازرسی1-2فعالیت 

  )خانم مهندس یاراحمدی(اصناف خوداظهاری و خودکنترلی بر نظارت: 1-3فعالیت 

 )آقای مهندس امرایی(مشمول افراد بهداشت کارت وضعیت بر : نظارت1-4فعالیت 

 )خانم مهندس یاراحمدی(مشمول افراد در اصناف بهداشت آموزش  بر : نظارت1-5فعالیت 

 )اداره بهداشت موادغذایی و بهسازی اماکن عمومی(عمومی اماکن و غذایی مواد توزیع و تهیه مراکز از : بازرسی1-6فعالیت 

 

 

 

 عرضه سطح در موادغذایی بر بهداشتی نظارتعنوان برنامه:  .2

 

 )خانم دکتر خلیلی(غذایی مواد برداری : نمونه2-1فعالیت

 )خانم مهندس یاراحمدی(اماکن و مراکز در غذایی مواد و محیطی هایسنجش پرتابل تجهیزات به بازرسان : تجهیز2-2فعالیت 

 )آقای مهندس هاشمی(غذا از منتقله هایبیماری طغیان بررسی -2-3فعالیت 

 )خانم مهندس مظهری(سنتی لبنیات مراکز بهداشتی بازرسی -2-4فعالیت 

 )خانم مهندس مظهری(و فانتزی( ) مسطح سنتی ، کامل، محلینانوایی بهداشتی بازرسی -2-5فعالیت 
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 عمومی اماکن و  غذایی مواد توزیع و تهیه مراکز بهداشتی ارزیابی و پایش: 1 عنوان برنامه

 

  اربعین ایام در عمومی اماکن و غذایی مواد توزیع و تهیه مراکز از بازرسی: 1 -1 فعالیت

 

 

 

 

 

 

  اربعین ایام در عمومی اماکن و غذایی مواد توزیع و تهیه مراکز از بازرسی اقداماتجدول 

 1404سال  ه اربعینعملکرد برنام

 1403سال  مورد ردیف
پیش بینی 

 1404سال 

عملکرد 

 1404سال 

درصد 

 تحقق

     های بهداشت محیطی فعال متوسط در روزتعداد تیم 1

     فعال متوسط در روزتعداد نیروهای بهداشت محیطی  2

     تعداد پایش و نظارت ستاد معاونت و شهرستان از منطقه  3

     تعداد جلسات هماهنگی درون بخشی و برون بخشی  4

     های اسکان زائرین اد بازرسی از مراکز اقامتی و محلتعد 5

6 

های ایستگاهها و تهیه و توزیع مواد غذایی و موکب تعداد بازرسی از مراکز

 صلواتی

    

     های بهداشتی عمومی  تعداد بازرسی از محل سرویس 7

     های آبرسانیتعداد بازرسی سامانه 8

     تعداد کلرسنجی انجام شده از آب آشامیدنی 9

     تعداد موارد کلرسنجی مطابق استاندارد  10

     تعداد موارد کلرسنجی صفر 11

     کلرینه شده )مترمکعب(مقدار آب  12

     تعداد موارد نمونه برداری میکروبی آب آشامیدنی 13

     تعداد موارد نمونه برداری آب آشامیدنی مطابق استاندارد  14

     تعداد موارد نمونه برداری از مواد غذایی 15

     تعد اد موارد نمونه برداری مواد غذایی مطابق استاندارد  16

 امتیاز مستندات* ردیف

 اماکن و غذایی مواد توزیع و تهیه مراکز از بازرسی تکمیل جدول اقدامات 1

 اربعین ایام در عمومی

40 

 20 جدول و تصویردانشگاه با گزارش اقدامات  2

 20 مقایسه اقدامات به تفکیک شهرستان 3

 10 چالش ها 4

 10 پیشنهادات 5
در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه ( در قالب یک فایل ورد5تا1گزارش برنامه )ردیف *  
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     های پرتابلتعداد سنجش با دستگاه 17

     ارد است های پرتابل  که نتیجه مطابق استاند-تعداد موارد سنجش  با دستگاه 18

     تعداد سنجش با بار میکروبی محیط و مواد غذایی با دستگاه پرتابل 19

     های پرتابل مطابق استاندارد است موارد سنجش بار میکروبی با دستگاهتعداد  20

     تعداد آموزش به خادمین و متصدیان مراکز و اماکن  )نفر( 21

     تعداد آموزش به زائرین و عموم مردم )نفر( 22

     مقدار مواد غذایی خارج شده از چرخه مصرف انسانی ) کیلوگرم/ لیتر( 23

     مقدار سطح گندزدایی شده ) مترمربع( 24

     مقدار سطح سمپاشی شده ) مترمربع( 25

     تعداد موارد اپیدمی بررسی شده در مراسم  26

     تعداد موارد رسیدگی به شکایات  27

     تعداد سرویس بهداشتی عمومی مطلوب 28
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 1404 نوروز ایام در عمومی اماکن و غذایی مواد توزیع و تهیه مراکز از بازرسی: 1-2 فعالیت

 

 

 

 

 

 

  1404نوروز  ایام در عمومی اماکن و غذایی مواد توزیع و تهیه مراکزبازرسی از جدول اقدامات 

 1404عملکرد برنامه سلامت نوروزی و ماه مبارک رمضان سال 

 1403سال  مورد ردیف
پیش بینی 

 1404 سال

عملکرد 

 1404سال 

درصد 

 تحقق

     های انجام شدهتعداد کل بازرسی 1

     تعداد کل مراکز تهیه و توزیع مواد غذایی بازرسی شده 2

     تعداد کل اماکن عمومی بازرسی شده  3

     تعداد کل مراکز اقامتی ) هتل ، متل، مهمانسرا، مهمانپذیر و ...( بازرسی شده  4

     مراکز و اماکن بین راهی بازرسی شدهتعداد  5

     تعداد کل اخطار کتبی صادر شده 6

     تعداد کل موارد معرفی شده به مراجع قضایی 7

     تعداد کل موارد پلمپ/ تعطیل شده   8

     تعداد کل نمونه برداری مواد غذایی 9

     لیتر( /کیلوگرم د غذایی فاسد، کشف و معدوم شده )مقدار کل موا 10

     ی از آب شربتعداد نمونه بردار 11

     تعداد کل موارد کلرسنجی انجام شده از منابع آب آشامیدنی 12

های از محیط و مواد غذایی با دستگاه تعداد کل موارد سنجش انجام شده 13

 پرتابل 

    

 

 

 

 

 

 

 امتیاز مستندات *  ردیف

 اماکن و غذایی مواد توزیع و تهیه مراکز بازرسی از اقدامات تکمیل جدول 1

 1404نوروز  ایام در عمومی

30 

 30 گزارش اقدامات دانشگاه به جدول و تصویر 2

 20 مقایسه اقدامات به تفکیک شهرستان 3

 10 هاچالش 4

 10 پیشنهادات 5
در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه قالب یک فایل ورد( در 5تا1گزارش برنامه )ردیف *  
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  اصناف خوداظهاری و خودکنترلی بر نظارت: 1-3 فعالیت

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 خودکنترلی و خوداظهاری اصنافبر  نظارت اقدامات جدول 

 نام مرکز بهداشت ردیف
تعداد مراکز و اماکن 

 مشمول خود اظهاری

تعداد دفاتر 

خدمات 

 سلامت

تعداد موارد 

نظارت بر 

 دفاتر

تعداد مشاور 

 آزاد

مراکز و اماکن تعداد 

دارای خود اظهاری 

 فعال

درصد مراکز و اماکن 

 دارای خود اظهاری

1        

2        

3        

4        

       دانشگاه

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 امتیاز مستندات* ردیف

 40 نظارت بر خودکنترلی و خوداظهاری اصناف تکمیل جدول اقدامات 1

 20 گزارش اقدامات دانشگاه جهت افزایش شاخص خود اظهاری با جدول و تصویر 2

 20 مقایسه اقدامات به تفکیک شهرستان 3

 10 هاچالش 4

 10 پیشنهادات 5

در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه ( در قالب یک فایل ورد5تا1گزارش برنامه )ردیف *  
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 مشمول افراد در اصناف بهداشت آموزش  بر : نظارت1-5فعالیت 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مشمول افراد در اصناف بهداشت آموزش بر جدول اقدامات نظارت   

 نام مرکز بهداشت ردیف

تعداد شاغلین 

مراکز و اماکن 

مشمول 

 گواهینامه

تعداد آموزشگاه  

 بهداشت اصناف

تعداد دفاتر 

خدمات سلامت 

با خدمات 

 آموزش

تعداد موارد 

نظارت بر 

دفاتر و 

 آموزشگاه

تعداد شاغلین مراکز 

و اماکن دارای 

 گواهینامه

درصد شاغلین 

مراکز و اماکن 

 دارای گواهینامه

1  
      

2  
      

3  
      

4  
      

 دانشگاه
      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 امتیاز مستندات* ردیف

         50  مشمول  افراد در اصناف بهداشت آموزش بر نظارت تکمیل جدول اقدامات 1

 20 گزارش اقدامات دانشگاه جهت افزایش شاخص آموزش بهداشت اصناف با جدول و تصویر 2

 20 مقایسه اقدامات به تفکیک شهرستان 3

 5 هاچالش 4

 5 پیشنهادات 5

در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه ( در قالب یک فایل ورد5تا1گزارش برنامه )ردیف *  
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 مشمول افراد بهداشت کارت وضعیت بر : نظارت1-4فعالیت 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 مشمول افراد بهداشت کارت وضعیت بر جدول اقدامات نظارت 

 نام مرکز بهداشت ردیف

تعداد شاغلین 

مراکز و اماکن 

مشمول کارت 

 بهداشت

تعداد دفاتر 

 پیشخوان

تعداد دفاتر 

خدمات سلامت 

با ارائه خدمات 

 کارت

موارد تعداد 

نظارت بر 

دفاتر 

پیشخوان و 

 سلامت

تعداد شاغلین مراکز 

و اماکن دارای کارت 

 بهداشت

درصد شاغلین 

مراکز و اماکن 

دارای کارت 

 بهداشت

1  
      

2  
      

3  
      

4  
      

 دانشگاه
      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 امتیاز مستندات* ردیف

 40 مشمول افراد بهداشت کارت وضعیت بر نظارت تکمیل جدول اقدامات 1

 20 گزارش اقدامات دانشگاه جهت افزایش شاخص کارت بهداشت با جدول و تصویر 2

 20 مقایسه اقدامات به تفکیک شهرستان 3

 10 هاچالش 4

 10 پیشنهادات 5

در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه در قالب یک فایل ورد (5تا1گزارش برنامه )ردیف *  
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 عمومی اماکن و غذایی مواد توزیع و تهیه  مراکز از : بازرسی1-6فعالیت 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  از مراکز تهیه و توزیع مواد غذایی بازرسی جدول اقدامات 

 تحققدرصد  1404انجام شده  1404پیش بینی  1403تعداد سال  فعالیت ردیف

     تعداد کل بازرس  1

     کل ساعات خودرو در اختیار 2

     مراکز بازرسی شده   3

     تعداد بازرسی انجام شده از مراکز  4

     تعداد مراکز دارای شرایط بهداشتی  5

     تعداد مراکز با رعایت بهداشت فردی 6

     تعداد مراکز با رعایت بهداشت مواد غذایی  7

     تعداد مراکز با رعایت بهداشت ساختمان  8

     تعداد مراکز با رعایت بهداشت ابزار و تجهیزات  9

     تعداد مراکز دارای خودکنترلی و خوداظهاری  10

     تعداد اخطار صادر شده به مراکز  11

     تعداد مراکز معرفی شده به مراجع قضایی  12

     تعداد مراکز پلمپ شده 13

 

 

 

 

 

 

 

 امتیاز مستندات* ردیف

 و اماکن تهیه و توزیع مواد غذایی تکمیل جدول اقدامات بازرسی از مراکز 1

 عمومی

50 

 20 جدول و تصویر گزارش اقدامات دانشگاه با 2

 20 مقایسه اقدامات به تفکیک شهرستان 3

 5 هاچالش 4

 5 پیشنهادات 5

در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه در قالب یک فایل ورد (5تا1گزارش برنامه )ردیف *  



10 

 

 بازرسی از اماکن عمومی اقدامات جدول 

 تحققدرصد  1404انجام شده  1404پیش بینی  1403تعداد سال  فعالیت ردیف

     بازرسی شدهاماکن    1

     اماکنتعداد بازرسی انجام شده از   2

     دارای شرایط بهداشتیاماکن تعداد   3

     با رعایت بهداشت فردیاماکن تعداد  4

     با رعایت بهداشت مواد غذاییاماکن تعداد   5

     با رعایت بهداشت ساختماناماکن تعداد   6

     با رعایت بهداشت ابزار و تجهیزاتاماکن تعداد   7

     دارای خودکنترلی و خوداظهاریاماکن تعداد   8

     اماکنتعداد اخطار صادر شده به   9

     معرفی شده به مراجع قضاییاماکن تعداد   10

     پلمپ شدهاماکن تعداد  11
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 عرضه سطح در غذایی مواد بر بهداشتی نظارت -2عنوان برنامه 

 غذایی مواد برداری نمونه: 2-1فعالیت

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  غذایی مواد برداریجدول نمونه 

 فعالیت* ردیف
 در تعداد

 1403سال  

پیش بینی 

1404 

انجام شده 

1404 
 مطابق استاندارد

 درصد مطابق**

 استاندارد

درصد تحقق ***

 نمونه برداری

       تعداد نمونه مواد غذایی   1

       تعداد نمونه نان    2

       تعداد نمونه نمک    3

       تعداد سنجش دما مواد غذایی   4

       تعداد سنجش دما محیطی  5

       تعداد سنجش شوری   6

       روغن  TPMتعداد سنجش   7

        pHتعداد سنجش   8

       تعداد سنجش افلاتوکسین   9

10 
تعددداد سدددنجش بددارمیکروبی  

 سطوح 
      

       تعداد سنجش رطوبت   11

       تعداد یدسنجی نمک   12

       تعداد کل پرتابل 13

       سالمونلا 14

       لیستریا 15

       آلکالین فسفاتاز 16

       کلیفرم 17

       اشرشیاکلی 18

 روش پرتابل مواد غذایی است 18تا  14روش پرتابل سطوح، محیط و مواد غذایی است، ردیف  13تا  4روش های آزمایشگاهی است، ردیف 3تا  1ردیف *

 بدست می آید 100درصد مطابق استاندارد:  از  تقسیم تعداد مطابق استاندارد بر تعداد انجام شده ضرب در **

 بدست می آید.  100درصد تحقق نمونه برداری : از  تقسیم تعداد انجام شده بر تعداد پیش بینی شده ضرب در ***

 امتیاز مستندات* ردیف

 30 تکمیل جدول نمونه برداری مواد غذایی 1

 20 های مورد انتظاراقدامات به عمل آمده در خصوص دستیابی به پوشش گزارش  2

نمودار و تحلیل نمونه های  منطبق با استاندارد به تفکیک شهرستان و مقایسه  3

 آن با شاخص دانشگاه و سال گذشته

20 

: نمونه های مغایر 1درصدددد تحقق دسدددتیابی به نمونه برداری هدفمند)ردیف  

 استاندارد بر تعداد کل نمونه ها(

20 

 5 هاچالش 4

 5 پیشنهادات 5

در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه در قالب یک فایل ورد (5تا1گزارش برنامه )ردیف *  
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 اماکن و مراکز در غذایی مواد و محیطی هایسنجش پرتابل تجهیزات به بازرسان تجهیز: 2-2 فعالیت

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 به تفکیک مرکز بهداشت شهرستان های محیطی و مواد غذاییسنجش جدول تجهیزات پرتابل 

 درصد تحقق پرتابل 1404انجام شده  1404پیش بینی  1403تعداد سال  فعالیت ردیف

     تعداد رطوبت سنج 1

     نفوذیتعداد دماسنج   2

     تعداد دماسنج محیطی 3

     تعداد دستگاه اندازی گیری روغن  4

     انکوباتور پرتابل 5

     تعداد  شوری سنج 6

7 
تعداد دسدتگاه سدنجش بار میکروبی سدطوح و 

 غذا
    

     تعداد نیترات سنج 8

     تعداد آنمومتر 9

 

 تفکیک مرکز بهداشت شهرستان جدول آخرین وضعیت موجود تجهیزات پرتابل به 

 ردیف
مرکز 

 بهداشت

تعداد مرکز 

خدمات 

 جامع

  سلامت

تعداد 

 بازرس

تعداد 

رطوبت 

 سنج

تعداد 

دماسنج 

 نفوذی

تعداد 

دماسنج 

 محیطی

تعداد 

دستگاه 
TPM 

تعداد  

شوری 

 سنج

انکوباتور 

 پرتابل

تعداد 

دستگاه 

سنجش بار 

 میکروبی 

تعداد 

نیترات 

 سنج

تعداد 

 آنمومتر

1             

2             

3             

4             

5             

             دانشگاه

 

 امتیاز مستندات* ردیف

و  جدول  موادغذایی در مراکز و اماکن های محیطی وپرتابل سدددنجش تکمیل جدول تجهیزات 1

 آخرین وضعیت موجود تجهیزات پرتابل به تفکیک مرکز بهداشت شهرستان

 

50 

 40 اقدامات به عمل آمده در خصوص دستیابی به تجهیز بازرسان گزارش  2

 5 چالش ها 3

 5 پیشنهادات 4

در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه در قالب یک فایل ورد (5تا1گزارش برنامه )ردیف *  
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 غذا از منتقله های بیماری طغیان بررسی -2-3فعالیت 

 

 

 

 

 

 

 

 

 های منتقله از غذاجدول گزارش طغیان بیماری 

 ردیف
نام مرکز 

 بهداشت

تعداد 

رخ طغیان 

 داده

تعداد طغیان ثبت شده در 

 پرتال / سامانه

تعداد طغیان 

 بررسی شده

تعداد طغیان که 

گزارش نهایی ثبت 

 شده

تعداد طغیان 

 با منشاء غذا

جلسه تعداد 

آموزشی برای 

 کارشناسان 

1        

2        

3        

4        

       دانشگاه

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 امتیاز مستندات* ردیف

 40 های منتقله از غذابیماری جدول گزارش طغیانتکمیل  1

 40 محل، منبع، عوامل خطر ، رخداد مخاطره آمیزگزارش بررسی طغیان ها، از نظر جمعیت،  2

 10 چالش ها 3

 10 پیشنهادات 4

در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه در قالب یک فایل ورد (5تا1گزارش برنامه )ردیف *  
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 سنتی لبنیات مراکز بهداشتی بازرسی -2-4فعالیت 

 

 

 

 

 

 

  واحد لبنیات سنتی نظارت اقداماتجدول 

 فعالیت ردیف
سال دهی در گزارش دوره 

1404 

  تعداد واحد لبنیات سنتی 1

  تعداد شاغلین لبنیات سنتی 2

  تعداد واحد لبنیات سنتی بازرسی شده 3

  تعداد واحد لبنیات سنتی بهداشتی 4

  لبنیات سنتی با رعایت بهداشت فردی تعداد واحد 5

  تعداد واحد لبنیات سنتی با رعایت بهداشت ساختمان 6

  تعداد واحد لبنیات سنتی با رعایت بهداشت ابزار و تجهیزات 7

  تعداد واحد لبنیات سنتی با رعایت بهداشت مواد غذایی 8

  فعالتعداد واحد لبنیات سنتی دارای خود اظهاری و خود کنترلی  9

  تعداد شاغلین واحد لبنیات سنتی دارای کارت بهداشت 10

  تعداد شاغلین واحد لبنیات سنتی دارای گواهینامه دوره آموزش بهداشت اصناف 11

  تعداد نمونه برداری لبنیات سنتی 12

  تعداد نمونه لبنیات سنتی مطابق استاندارد 13

  مراکزتعداد اخطار صادر شده به   14

  معرفی شده به مراجع قضایی مراکزتعداد   15

  پلمپ شده مراکزتعداد  16

  منظور تعداد  12. درصد ردیف مخرج کسر تعداد شاغلین باید باشد  11و  10درصد ردیف  محاسبه برای ،مخرج کسر تعداد واحد  9تا 3ردیف برای محاسبه درصد

 است.واحد های لبنیات است که از آنها نمونه برداری شده 

 یه و تعداد جلسات آموزشی و هماهنگی بین بخشی ذکر گردددعلاوه بر موارد فوق در گزارش باید تعداد جلسات هماهنگی با اتحا. 

 

 امتیاز مستندات* ردیف

 40 واحد لبنیات سنتی نظارت اتاقدامجدول  1

 40 نمودار و تحلیل شاخص های جدول به تفکیک شهرستان و مقایسه آن با شاخص دانشگاه و سال گذشته 2

 10 چالش ها 3

 10 پیشنهادات 4

در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه در قالب یک فایل ورد (5تا1گزارش برنامه )ردیف *  
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 نانوایی بهداشتی بازرسی -2-5فعالیت 

 

 

 

 

 

 

 

 

 جدول اقدامات نظارت بر نانوایی سنتی 

 کل سایر نان کامل سنگک بربری تافتون لواش فعالیت/ موضوععنوان  ردیف

        نوع نان 1

        کل نانوایی 2

        تعداد شاغلین  3

4 
 تعداد نانوایی بازرسی شده

     
 

 

        تعداد نانوایی بهداشتی 5

        تعداد نانوایی با رعایت بهداشت فردی 6

        رعایت بهداشت ساختمان تعداد نانوایی با 7

        تعداد نانوایی با رعایت بهداشت ابزار و تجهیزات 8

        تعداد نانوایی با رعایت بهداشت مواد غذایی 9

        تعداد نانوایی دارای خود اظهاری و خود کنترلی فعال 10

11 
تعداد شاغلین نانوایی دارای گواهینامه دوره آموزش 

 بهداشت اصناف
     

 
 

        تعداد نمونه برداری نانوایی 13

        مطابق استاندارد تعداد نمونه 14

        مراکزتعداد اخطار صادر شده به   15

        معرفی شده به مراجع قضایی مراکزتعداد   16

        پلمپ شده مراکزتعداد  17

 

 

 امتیاز مستندات* ردیف

 40 وضعیت کنترلی کیفی و جدول واحد نانوایی سنتی بر نظارت اقداماتجدول  1

سال  نمودار 2 شگاه و  شاخص دان سه آن با  ستان و مقای شهر شاخص های جدول به تفکیک  و تحلیل 

 گذشته

40 

 10 چالش ها 3

 10 پیشنهادات 4

در سامانه برنامه عملیاتی بارگزاری گردد. یکپارچه در قالب یک فایل ورد (5تا1گزارش برنامه )ردیف *  



16 

 

 جدول وضعیت کنترلی کیفی نانوایی سنتی 

 نانوایی کل نوع نان ردیف

 نمک بلانکیت جوش شیرین

تعداد 

 نمونه

تعداد 

مطابق 

 استاندارد

درصد 

مطابق 

 استاندارد

تعداد 

 نمونه

تعداد 

مطابق 

 استاندارد

درصد 

مطابق 

 استاندارد

تعداد 

 نمونه

تعداد 

مطابق 

 استاندارد

درصد 

مطابق 

 استاندارد

           لواش 1

           تافتون 2

           بربری 3

           سنگک 4

           نان کامل 5

           کل 6

 

 


